
 

 

 

KONGRESSEN  
GOURMET 

LÖRDAG 25 MAJ 
KING CRAB ESPELETTE 

Friterad king crab med svart aioli och espelettepeppar 

 
PONTUS! PELLE JANZON 

Tunt skivad oxfilé, löjrom, syrad grädde, rödlök, gräslök, brioche 

 
HÄLLEFLUNDRA OSCAR 

Odlad sterling hälleflundra med hummer, tryffel, vit sparris och choronsås 

 
BJÄREKYCKLING MOUSSELINE  

Med toppmurklor, inkokta vårprimörer, murkelvelouté 

 
CHOKLADTERRIN PASSION 

Chokladterrin med pistage, passionsfrukt, nougatine och riven mandelkaka 

 

SÖNDAG 26 MAJ 
PONTUS! LYXKANAPÉER 

 
RÖDINGTARTLETT 

Confiterad varmrökt rödingfilé, med forellrom, vit sparris och gräslökscreme 

 
PIGGVAR CHAMPAGNE 

Champagnepocherad piggvar med champagnesås och caviar 

 
OXFILÉ PROVENÇAL 

Tournedos på oxfilé med potatisterrin, provençalska grönsaker, haricots verts, vitlökssmör, 

rödvinssås 

 
SOMMARBÄRSANDWICH 

Jordgubbar, hallon, björnbär, vaniljcreme, vit chokladmousse, sockerkaka, maräng, tagetes 


