elitioppet'24

KONGRESSEN

GOURMET
LORDAG 25 MAJ

KING CRAB ESPELETTE

Friterad king crab med svart aioli och espelettepeppar

PONTUS! PELLE JANZON

Tunt skivad oxfilé, 16jrom, syrad gradde, rédlok, graslok, brioche

HALLEFLUNDRA OSCAR
Odlad sterling halleflundra med hummer, tryffel, vit sparris och choronsas

BJAREKYCKLING MOUSSELINE

Med toppmurklor, inkokta varprimérer, murkelvelouté

CHOKLADTERRIN PASSION

Chokladterrin med pistage, passionsfrukt, nougatine och riven mandelkaka

SONDAG 26 MAJ

PONTUS! LYXKANAPEER

RODINGTARTLETT

Confiterad varmrokt rodingfilé, med forellrom, vit sparris och graslokscreme

PIGGVAR CHAMPAGNE

Champagnepocherad piggvar med champagnesas och caviar

OXFILE PROVENCAL
Tournedos pa oxfilé med potatisterrin, provencalska grénsaker, haricots verts, vitlokssmor,

rodvinssas

SOMMARBARSANDWICH

Jordgubbar, hallon, bjérnbar, vaniljcreme, vit chokladmousse, sockerkaka, marang, tagetes

Reservation fér eventuella éndringar.
Vid kostavvikelser och allergier meddela vér bokning pé restauranger@solvalla.se



